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HASEN FESTBIER

e Giallo dorato, maltata, luppolata.

e Gusto deciso, corposo con note floreali e un
finale delicato.

e Si abbina a pesci come orata e branzino, e a
carni bianche come pollo e tacchino, sauté di
cozze e vongole, gnocchi alla romana, galletto
alla brace, torcetti al burro, linguine ai frutti di
mare.

EDIZIONE LIMITATA \

® |uogo dorigine: AUGSBURG (Baviera) - GERMANIA e Grado sacc.: 13,2°
e Stile: FESTBIER e Punto d’amaro: 25 IBU
e fermentazione: BASSA e Temp. di servizio: 6/8°

e (rado alcolico: 5,8% vol. e Saturazione: 5,2 g. GO,/

OLTRE 500 ANNI DI
PUREZZA E AUTENTICITA

Nel 143, il consiglio di

Augusta aveva emanato il

suo Editto di Purezza: per

la produzione della birra,

solo acqua, malto, luppolo

e frumento. Era dunque

birra di qualita quella che, AUGSBURG

nel 1464, il Mastro Birraio ®©

Ulrich Alpersofer faceva

bollire, in grandi botti "Ai

Tre Bicchieri” che divenne ben presto il birrificio
pit famoso della citta. Quando nel XVIII secolo
il Mastro Birraio Martin Eberle, inciampo e cadde
inseguendo una lepre, il locale prese il nome di
Hasen Brau, cioe “Birrificio della lepre”. Comincio
cosi il periodo piu attuale della storia di un birrificio
in cui tradizione e moderne tecnologie convivono
perfettamente, nel nome della qualita. La purezza
dellacqua di fonte, la genuinita di cereali
provenienti soltanto dalla Baviera e della Svevia e
il sapore del pregiato luppolo dell’Hallertau fanno
della birra Hasen una specialita rinomata in tutto
il mondo. Piu volte premiata per la sua qualita,
& apprezzata soprattutto per il gusto raffinato e
pulito.

LA BIRRA DEL PLARRER

Hasen & una birra brassata appositamente per il
Plarrer, la festa della birra che si tiene due volte
'anno ad Augsburg. Gusto deciso, corposo con
note floreali e un finale delicato.
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